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บทคดัยอ่  

 การศกึษาครัง้น้ีมวีตัถุประสงคเ์พื่อ 1) ศกึษาสภาพ สงัคม เศรษฐกจิของสมาชกิกลุ่มแปรรูปเครื่องแกงในจงัหวดัสงขลา 2)

ศกึษาสภาพแวดลอ้มการดาํเนินธุรกจิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกง 3) การประเมนิคุณภาพผลติภณัฑก์ลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปร

รปูเครื่องแกงจงัหวดัสงขลาดว้ยแบบจาํลองซบิ 

 ประชากรทีใ่ชใ้นการศกึษาไดแ้ก่สมาชกิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกงจงัหวดัสงขลาทีไ่ดร้บัการประเมนิศกัยภาพจาก

หน่วยงานราชการได้แก่ระดบั ด ีปานกลาง ปรบัปรุง และยงัไม่ได้รบัการประเมนิ จํานวน 665 คน สุ่มตวัอย่างแบบชัน้ภูมไิด้กลุ่ม

ตวัอย่าง 205 คน ใช้แบบสอบถามเป็นเครื่องมอืการเกบ็ขอ้มูลตามแบบสอบถามที่ผ่านการตรวจสอบคุณภาพ ได้ค่าความตรงของ

เน้ือหาเท่ากบั 0.77 และค่าความเทีย่งเท่ากบั 0.926 วเิคราะหข์อ้มลูดว้ย  ค่าความถี ่รอ้ยละ ค่าเฉลีย่ และสว่นเบีย่งเบนมาตรฐาน และ

การวเิคราะหค์วามแปรปรวนแบบทางเดยีว  

 ผลการศกึษาพบว่า (1) สมาชกิส่วนใหญ่เป็นเพศหญงิ อายุ 41-50 ปี สถานภาพสมรส การศกึษาระดบัประถมศกึษา นับถอื

ศาสนาพุทธ มรีายไดเ้ฉลีย่ต่อเดอืน 10,000-50,000 บาท รายไดม้าจากการประกอบอาชพีหลกัทาํสวนยางพารา และทาํเครื่องแกงเป็น

อาชพีเสรมิ (2) สภาพแวดลอ้มการประกอบธุรกจิ พบว่ากลุ่มวสิาหกจิชุมชนไดร้บัการส่งเสรมิและสนับสนุนจากหน่วยงานราชการ มี

แหล่งเงนิทุนมาจากการลงหุน้จากสมาชกิกลุ่มและการสนบัสนุนจากภาครฐั การจดัหาวตัถุดบิไดจ้ากการเพาะปลกูในชุมชนและซือ้จาก

ภายนอกชุมชน สมาชกิกลุ่มใหค้วามสาํคญัการตรวจสอบคุณภาพวตัถุดบิ คาํนึงถงึความสะอาดของอุปกรณ์และเครื่องจกัรทีใ่ชแ้ปรรูป 

และสขุอนามยัในการแปรรปู และ (3) การประเมนิคุณภาพผลติภณัฑแ์ปรรปูเครื่องแกงตามแบบจาํลองซปิ แบ่งได ้4 กลุ่ม ตามทีไ่ดร้บั

การประเมนิศกัยภาพจากสาํนกังานสง่เสรมิและพฒันาการเกษตร พบว่า กลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกงใหค้วามสาํคญักบัแหล่ง

วตัถุดบิมาจากแหล่งทีม่คุีณภาพ ปลอดภยั และการขอใบอนุญาตการผลติอาหาร การขอรบัรองมาตรฐานชุมชน การใหค้วามสาํคญักบั

น้ําที่ใชใ้นกระบวนการแปรรูปต้องมเีพยีงพอและสะอาด การคํานึงคุณภาพผลติภณัฑ ์ได้แก่ เครื่องแกงทีม่สีสีวยงามและมกีลิน่หอม 

บรรจุในภาชนะทีปิ่ดสนิท และมน้ํีาหนกัตามฉลากทีร่ะบุ 

 

คาํสาํคญั: การประเมนิคุณภาพ, วสิาหกจิชุมชน, การแปรรปูเครื่องแกง 

 

บทนํา  

  จากนโยบายของรฐับาลเพื่อแกป้ญัหาเศรษฐกจิเกดิความเหลื่อมลํ้าของประชาชนในประเทศ เมื่อวนัที ่26 กุมภาพนัธ ์พ.ศ.

2544 เพื่อสง่เสรมิและสนบัสนุนกระบวนการพฒันาทอ้งถิน่ สรา้งชุมชนใหเ้ขม้แขง็พึง่ตนเองได ้ใหป้ระชาชนมสี่วนร่วมในการสรา้งงาน 

สร้างอาชพี สร้างรายได้ และคุณภาพชวีติของประชาชนให้ดขีึน้ โดยการรวมกลุ่มคนในชุมชนเป็นองค์กรชุมชนที่เรยีกว่าวสิาหกิจ

ชุมชน เพื่อ นําทรพัยากร ภูมปิญัญาท้องถิ่นมาพฒันาเป็นผลติภัณฑ์และการบรกิารที่มคีุณภาพเป็นที่ต้องการของตลาดทัง้ในและ

ต่างประเทศ  ดงันัน้จงึทําใหเ้กดิความเป็นมาของโครงการมาตรฐานผลติภณัฑช์ุมชนของสาํนักงานมาตรฐานผลติภณัฑอุ์ตสาหกรรม

(สมอ.)ขึน้ เพื่อรองรบัการพฒันาคุณภาพผลติภณัฑช์ุมชนหรอืระดบัพืน้บา้นทีย่งัไม่ไดร้บัการพฒันาเท่าทีค่วร  โดยทีจ่งัหวดัสงขลาเป็น

หน่ึงใน 77 จงัหวดัทีไ่ดร้บัการสง่เสรมิวสิาหกจิชุมชน เป็นศูนยก์ลางเศรษฐกจิของภาคใต้ จากขอ้มูลของสาํนักส่งเสรมิการเกษตรที ่5 

จงัหวดัสงขลา ซึง่รบัผดิชอบดแูลพืน้ทีร่ะดบัเขตตอนล่าง ไดแ้ก่ พทัลุง สงขลา สตูล ปตัตานี ยะลา นราธวิาส พบว่า ประเภทกจิการทีม่ี
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การจดทะเบยีนสงูทีส่ดุ ไดแ้ก่ การแปรรปูและผลติภณัฑอ์าหาร มจีํานวนทัง้สิน้ 1,221 แห่ง ซึง่มจีํานวนทีส่งูมากและเมื่อแยกเป็นราย

จงัหวดั จงัหวดัสงขลากม็จีาํนวนกจิการทีม่กีารจดทะเบยีนสงูทีส่ดุ ไดแ้ก่ การแปรรปูและผลติภณัฑอ์าหาร จาํนวน 212 แห่ง ซึง่สงูกว่า

กจิการประเภทอื่นๆ  สาํหรบัผลติภณัฑอ์าหารทีค่วามนิยมในอนัดบัตน้ๆหน่ึงในนัน้กค็อื ผลติภณัฑเ์ครื่องแกง ดา้นผูบ้รโิภคในจงัหวดั

สงขลา สาํนักงานพาณิชยจ์งัหวดัสงขลา สาํรวจดชันีราคาผูบ้รโิภคเดอืนตุลาคม พ.ศ. 2561 เมื่อเทยีบกบัเดอืนกนัยายน พ.ศ.2561 

สงูขึน้รอ้ยละ 0.2 จากการสงูขึน้ของดชันีหมวดอาหารและเครื่องดื่มทีไ่ม่มแีอลกอฮอล ์ขอ้มูลยอดจําหน่ายสนิคา้ OTOP ของจงัหวดั

สงขลา นบัถงึเดอืนสงิหาคม พ.ศ.2561 ยอดจาํหน่าย 209.3 ลา้นบาท สนิคา้โอทอปทีส่าํคญัอนัดบัแรก คอื สนิคา้จากใยตาล อนัดบัที ่2 

คอื ผา้ทอเกาะยอ อนัดบัที่ 3 คอื อาหารทะเลแปรรูป (ขอ้มูลเศรษฐกจิการคา้จงัหวดัสงขลา, 2554) ผลการประเมนิศกัยภาพกลุ่ม

วสิาหกจิแปรรปูผลติภณัฑเ์ครื่องแกงจงัหวดัสงขลาจากสาํนักงานส่งเสรมิและพฒันาการเกษตรที ่5 จงัหวดัสงขลา พบว่าส่วนใหญ่อยู่

ในระดบัดี แต่ที่ได้รบัมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนไม่ถึงร้อยละ 20  มาจากอุปสรรคของการดําเนินงานกิจการวสิาหกจิชุมชน คือ 

กจิกรรมวสิาหกจิมกีารดาํเนินงานไม่ต่อเน่ือง ผลติภณัฑว์สิาหกจิชุมชนดอ้ยคุณภาพและขาดผูนํ้าในการบรหิารจดัการวสิาหกจิชุมชนที่

ด ี สอดคลอ้งกบังานวจิยัของ สุกญัญา ไหมเครอืแกว้ และคณะ (2551) รายงานการวจิยัเชงิปฏบิตักิารการพฒันาคุณภาพและสรา้ง

มลูค่าเพิม่ผลติภณัฑช์ุมชนกรณีศกึษา : ไตปลาคัว่แหง้ ชื่อกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรโพธิเ์สดจ็เลขที ่67/18 หมู่ที ่1 ตําบลโพธิเ์สดจ็ อําเภอ

เมอืง จงัหวดันครศรธีรรมราช มวีธิกีารวจิยัโดยการใหค้วามรูเ้กีย่วกบัมาตรฐานผลติภณัฑ์ชุมชน การฝึกอบรมเชงิปฏบิตักิารเพื่อให้

ความรู้เกี่ยวกบัสุขลกัษณะที่ดใีนการผลติ การทําแผนปรบัปรุงสุขลกัษณะ และในด้านการพฒันาบรรจุภณัฑ์ การศกึษาดูงาน การ

แลกเปลีย่นเรยีนรูร่้วมกนั การวเิคราะห ์SWOT เพื่อคน้หาปญัหาและตวัชีว้ดัร่วมกนัทําใหส้ามารถปรบัปรุงแกไ้ขไดอ้ย่างดจีนปจัจุบนั

ยื่นขอรบัรองมาตรฐานผลติภณัฑแ์ลว้ และสอดคลอ้งกบังานวจิยัของ ประภาพร โถน้อย (2551) ศกึษาสภาพการดําเนินงานของธุรกจิ

ผลิตภัณฑ์ชุมชนและผลที่เกิดจากการได้รบั การรบัรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) ต้องการให้ ภาครฐัช่วยส่งเสริมด้าน

การตลาด หรอืหาแหล่งจําหน่ายผลติภณัฑ์ให ้ต้องการใหร้ฐัช่วยด้านเงนิทุน หมุนเวยีน หรอืเงนิกู้ระยะยาวดอกเบี้ยตํ่า ต้องการให้

ภาครฐัสง่เสรมิและสนบัสนุนอย่างจรงิจงัและ ต่อเน่ือง ตอ้งการใหม้กีารจดังานแสดงสนิคา้ใหม้ากขึน้ทัง้ในกรุงเทพมหานครและในส่วน

ภูมภิาค ต้องการใหม้กีารส่งเสรมิการประชาสมัพนัธใ์ห้ผูบ้รโิภครูจ้กัมาตรฐานผลติภณัฑช์ุมชน (มผช.) และวชริะ สงิหค์ง และคณะ 

(2558) ศกึษาการยกระดบัผู้ผลติสนิค้าสู่การรบัรองมาตรฐานผลติภณัฑ์ชุมชนในจงัหวดักําแพงเพชร โดยวธิกีารอบรมให้ความรู้

กระบวนการผลติและขอ้กําหนดมาตรฐานจากนัน้ตรวจตวัอย่างเพื่อคดักรองของกลุ่มที่มแีละไม่มเีครื่องหมาย อย. ผู้ผลติชุมชนและ

ผูป้ระกอบการ ที่ได้รบัการยกระดบัความรู้และปรบัปรุงแก้ไขปญัหาแล้ว จะสามารถผลกัดนัให้สนิค้าหน่ึงตําบลหน่ึงผลติภณัฑ์ไปสู่

การคา้ในเขตเศรษฐกจิอาเซยีนไดอ้ย่างแน่นอน 

  ดงันัน้ผลติภณัฑค์วรจะมคุีณภาพเป็นมาตรฐานและใหค้วามปลอดภยัต่อผูบ้รโิภคในการจาํหน่าย จากการช่วยเหลอืสนับสนุน

จากหน่วยงานราชการทีด่ ีเพื่อใหผ้ลติภณัฑน่์าเชื่อถอืและไดร้บัการยอมรบัในระดบัประเทศและระดบัสากล จะช่วยทําใหเ้กดิการสรา้ง

รายไดจ้าํนวนมากเขา้สูชุ่มชน นําไปสูก่ารพฒันาอย่างยัง่ยนืทีแ่ทจ้รงิ ทาํใหชุ้มชนเขม้แขง็ สามารถพึง่พาตนเองได ้อนัจะเป็นเป้าหมาย

สงูสดุของการพฒันาประเทศ โดยมวีตัถุประสงคก์ารวจิยั (1) เพื่อศกึษาสภาพ สงัคมและเศรษฐกจิของสมาชกิวสิาหกจิชุมชนแปรรูป

ผลติภณัฑเ์ครื่องแกง จงัหวดัสงขลา (2) เพื่อศกึษาสภาพแวดลอ้มการดําเนินธุรกจิวสิาหกจิชุมชนแปรรูปเครื่องแกง (3) เพื่อประเมนิ

คุณภาพของผลติภณัฑก์ลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกงจงัหวดัสงขลาตามแบบจาํลองซบิ (CIPP Model) 
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วิธีดาํเนินการวิจยั  

  การศกึษาในครัง้น้ีเป็นการวจิยัเชงิสาํรวจภาคตดัขวาง (Cross Sectional Research) ประชากรทีใ่ชใ้นการศกึษาครัง้น้ีคอื

สมาชกิกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลติภัณฑ์เครื่องแกงในจงัหวดัสงขลา ที่จดทะเบียนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนโดยมกีลุ่มที่ได้รบัการ

ประเมนิศกัยภาพแล้วออกเป็น 3 ระดบั คอื กลุ่มวสิาหกจิชุมชนระดบัด ีมจีํานวน 27 กลุ่ม มจีํานวนสมาชกิทัง้หมดเท่ากบั 371 คน 

ระดบัปานกลาง มจีาํนวน 13 กลุ่ม มสีมาชกิทัง้หมดเท่ากบั 184 คน  ระดบัตอ้งปรบัปรุงจาํนวน 1 กลุ่ม มจีาํนวนสมาชกิ9คน และกลุ่ม

ทีย่งัไม่ประเมนิ จํานวน 6 กลุ่ม มจีํานวนสมาชกิ 101 คน รวมจํานวนทัง้หมดได ้47 กลุ่ม มจีํานวนสมาชกิ เท่ากบั 665 คน กําหนด

ขนาดตวัอย่างไดจ้าํนวน 205 คน ใชว้ธิกีารสุม่ตวัอย่างแบบหลายขัน้ตอน  (Multi stage sampling  Technique) แบ่งชัน้เป็นเขตอาํเภอ

กระจายให้คลอบคลุมทุกอาํเภอ ใชแ้บบสอบถามเป็นเครื่องมอืในการเกบ็ขอ้มูลตามแบบสอบถามทีผ่่านการตรวจสอบคุณภาพ ไดค้่า

ความตรงของเน้ือหาเท่ากบั 0.77 และค่าความเที่ยงเท่ากบั 0.926 วเิคราะห์ขอ้มูลด้วย ค่าความถี่ ร้อยละ ค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน และการวเิคราะหค์วามแปรปรวนแบบทางเดยีว 
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ผลและอภิปรายผล  

  การศกึษาสภาพสงัคมและเศรษฐกจิของสมาชกิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกง พบว่า สมาชกิสว่นใหญ่เป็นเพศหญงิ มี

อายุระหว่าง 41-50 ปี สถานภาพสมรส การศกึษาระดบัประถมศกึษา ประกอบอาชพีหลกัทาํสวนยางพารา นบัถอืศาสนาพุทธ มรีายได้

เฉลีย่ต่อเดอืนระหว่าง 10,000-50,000 บาท โดยมแีหล่งรายไดจ้ากอาชพีหลกั และการทาํน้ําพรกิแกงเป็นอาชพีเสรมิ  ระยะเวลาทีเ่ป็น

สมาชกิสาํหรบัในกลุ่มวสิาหกจิที่ได้รบัผลประเมนิระดบัด ีปานกลาง ปรบัปรุง อยู่ระหว่าง 6-10 ปี ส่วนสมาชกิกลุ่มทีย่งัไม่ไดรบัการ

ประเมนิ จะน้อยกว่า 5 ปี จาํนวนสมาชกิในกลุ่มทีม่หีน้าทีผ่ลติเครื่องแกง มจีํานวนน้อยกว่า 10 คน และรวมสมาชกิทีล่งหุน้ดว้ยพบว่า

สมาชกิกลุ่มทีม่รีะดบัประเมนิศกัยภาพระดบัด ีมจีํานวนสมาชกิในกลุ่มอยู่ในช่วง 41-50 คน สมาชกิกลุ่มที่มรีะดบัประเมนิศกัยภาพ

ระดบัปานกลาง ปรบัปรุง และกลุ่มทีย่งัไม่ไดร้บัการประเมนิ จาํนวนสมาชกิมน้ีอยกว่าหรอืเท่ากบั 10คน   

  สภาพแวดลอ้มการดาํเนินธุรกจิเครื่องแกงสมาชกิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนไดร้บัการช่วยเหลอืและสนบัสนุนจากทางราชการ แหล่ง

เงนิทุนมาจากการลงหุน้ของสมาชกิกลุ่ม และ ไดร้บัการสนบัสนุนเงนิทุนจากภาครฐั โดยทีก่ลุ่มทีย่งัไม่ไดร้บัการประเมนิ จะยงัไม่ไดร้บั

เงนิทุนสนับสนุนจากภาครฐั แหล่งทีม่าของวตัถุดบิมาจากสมาชกิเพาะปลูกเอง และซือ้จากภายนอกชุมชนร่วมดว้ย โดยทีว่ตัถุดบิที่

สมาชกิเพาะปลกูไดเ้อง ไดแ้ก่ ตะไคร ้ขมิน้  เป็นต้น ส่วนวตัถุดบิทีซ่ือ้จากภายนอก ไดแ้ก่ กระเทยีม หอมแดง พรกิสด  สมาชกิกลุ่ม

วสิาหกจิใหค้วามสาํคญักบัการตรวจสอบคุณภาพการเน่าเสยีของวตัถุดบิ ตรวจสอบแหล่งทีม่าของวตัถุดบิ เมื่อวตัถุดบิพบปญัหา จะ

แกไ้ขโดยรอ้งเรยีนกบัผูข้ายและขอเปลีย่นใหม่  ใหค้วามสาํคญัมากในเรื่องน้ําทีใ่ชล้า้งทาํความสะอาดเครื่องจกัรและอุปกรณ์ทีใ่ชใ้นการ

ผลติตอ้งเป็นน้ําสะอาดมปีรมิาณเพยีงพอ สว่นมากใชน้ํ้าประเภทน้ําประปาเป็นหลกั พนักงานผูป้ฏบิตังิานสวมใส่หมวกคลุมผมและผา้

ปิดปากเป็นประจาํ สถานทีต่ัง้อยู่ห่างไกลจากแหล่งมลพษิ และ มวีธิป้ีองกนัสตัวเ์ลีย้งและแมลงเขา้บรเิวณทีผ่ลติ สมาชกิกลุ่มสามารถ

ปฏบิตัติามมาตรฐานผลติภณัฑช์ุมชนได ้ใหค้วามสนใจยื่นขอรบัรองมาตรฐาน ยกเวน้สมาชกิกลุ่มทีย่งัไม่ไดร้บัการประเมนิ จะยงัไม่ได้

ยื่นขอรบัรองมาตรฐานต่างๆ 

  การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนด้วยแบบจําลองซิบ ด้านสภาพแวดล้อมพบว่าสมาชิกกลุ่มที่มีระดับ

ประเมนิศกัยภาพดจีะมค่ีาเฉลีย่อยู่ในระดบัมากทีส่ดุในเรื่องการช่วยเหลอืสนบัสนุนจากหน่วยงานราชการอย่างสมํ่าเสมอ สถานที ่ใกล้

สถานทีต่ดิต่อราชการ อยู่ในเขตชุมชนใกลต้ลาดรา้นขายของฝาก ใกลแ้หล่งซือ้วตัถุดบิทาํเครื่องแกง และสมาชกิกลุ่มวสิาหกจิทุกระดบั

ประเมนิ มคีวามคดิเหน็ไม่มคีวามแตกต่างกนัอย่างมนีัยสาํคญัทางสถติใินเรื่องวตัถุดบิเพราะทุกกลุ่มมแีหล่งทีม่าของวตัถุดบิจากการ

เพาะปลูกของสมาชิกในชุมชนและซื้อจากภายนอกเหมือนกนั และในวตัถุดิบที่ซื้อจากภายนอกยกตัวอย่างเช่น กระเทียม พริก 

แหล่งทีม่าของวตัถุดบิทีเ่ป็นแหล่งปลกูจรงิๆมาจากภาคกลางสง่มาขายตามรา้นคา้สง่ทัว่ไป 
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ตารางท่ี 1 การเปรยีบเทยีบระดบัความคิดเหน็สมาชกิของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปเครื่องแกงที่ทุกระดบัประเมิน ในปจัจยัด้าน

สภาพแวดลอ้ม 

ปัจจยัสภาพแวดลอ้ม 
แหล่งความ

แปรปรวน 
df SS MS F Sig 

ใกลส้ถานทีต่ดิต่อราชการ   ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

23.994 

197.254 

221.249 

7.998 

0.981 

8.150 0.000** 

ปัจจยัสภาพแวดลอ้ม 
แหล่งความ

แปรปรวน 
df SS MS F Sig 

ใกลเ้ขตชุมชน/ตลาด รา้นขายของฝาก ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

33.987 

211.301 

245.288 

11.329 

1.051 

10.777 0.000** 

แหล่งซือ้วตัถุดบิเครื่องแกง ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

1.710 

118.709 

120.420 

0.570 

0.591 

0.965 0.410 

หน่วยราชการเขา้มาใหค้วามรู ้ ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

20.292 

98.410 

118.702 

6.764 

0.490 

13.815 0.000** 

กลุ่มไดร้บัเชญิขา้ร่วมอบรมภายนอก 

 

ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

28.004 

81.440 

109.444 

9.335 

0.405 

23.038 0.000** 

ไดเ้ขา้ร่วมอบรมจากราชการสมํ่าเสมอ ระหว่างกลุ่ม

ภายในกลุ่มรวม

ทัง้หมด 

3 

201 

204 

24.726 

106.298 

131.204 

8.242 

0.529 

15.585 0.000** 

ทีม่าจากการสาํรวจ 

 

  ด้านปจัจยันําเข้าพบว่าสมาชิกกลุ่มวิสาหกจิชุมชนให้ความสําคญัเน่ืองแหล่งที่มาของวตัถุดบิมาจากแหล่งที่ปลอดภยั มี

คุณภาพ เพราะผลติภณัฑเ์ครื่องแกงไม่มกีระบวนการใหค้วามรอ้นฆา่เชือ้โรคทาํใหถ้า้วตัถุดบิมาจากแหล่งทีไ่ม่ด ีทําใหเ้กดิการเน่าเสยี

ขึน้ราได้ ทําใหเ้กดิกลิน่เหมน็อบัซึ่งเป็นกลิน่ไม่พงึประสงคข์องผลติภณัฑเ์ครื่องแกง อกีทัง้วตัถุดบิทีส่ดใหม่มคีุณภาพดสี่งผลในเรื่อง

ลกัษณะสมีสีสีวยงามตามวตัถุดบิทีใ่ช ้  และสมาชกิใหค้วามสาํคญัการยื่นขอรบัรองมาตรฐานต่างๆ ไดแ้ก่ มาตรฐานฮาลาล มาตรฐาน

โอทอป เลขทีใ่บอนุญาตผลติอาหาร  อกีทัง้ภาครฐัมสีว่นช่วยสง่เสรมิช่องทางการจดัจาํหน่ายจากรูปแบบการจดังานต่างๆ ยกตวัอย่าง

เช่น รา้นคา้ผลติภณัฑช์ุมชน  งานประกวดผลติภณัฑช์ุมชน   

  ดา้นปจัจยักระบวนการผลติเครื่องแกง สมาชกิกลุ่มชุมชนทุกระดบัประเมนิใหค้วามสาํคญัระดบัมากทีส่ดุ ในเรื่องสขุอนามยัใน

การแปรรูป การล้างทําความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ก่อนและหลงัการปฏิบตัิงาน น้ําที่ใช้ล้างทําความสะอาดเป็นประเภท

น้ําประปาที่สะอาดและมปีรมิาณเพยีงพอ วสัดุภาชนะที่ใช้สมัผสัเครื่องแกงเป็นวสัดุผวิเรยีบ ไม่เป็นสนิม ไม่แตกหกัง่าย สถานที่ตัง้

ห่างไกลจากแหล่งทีเ่ป็นมลพษิ ไดแ้ก่แหล่งทิง้ขยะ แหล่งน้ําเสยี ฝุ่นควนั พืน้ทีผ่ลติมกีารระบายอากาศเหมาะสม มแีสงสว่างเพยีงพอ 

ไม่แออดั มวีธิป้ีองกนัสตัวเ์ลีย้งและแมลงบนิเขา้บรเิวณทีผ่ลติ การแยกพืน้ทีผ่ลติเป็นสดัส่วนและการแยกหอ้งสุขาและอ่างลา้งมอืออก
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จากบรเิวณทีผ่ลติ กลุ่มวสิาหกจิทีม่คีวามพรอ้มในเรื่องอาคารสถานทีผ่ลติทีข่ ึน้อยู่กบัปจัจยัเงนิทุนตัง้แต่การก่อสรา้งหรอืการปรบัปรุง

จากเดมิกต็าม 

  ดา้นปจัจยัผลผลติ สมาชกิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนคาํนึงถงึเรื่องลกัษณะสแีละกลิน่ของผลติภณัฑต์อ้งมสีทีีส่วยงามและมกีลิน่หอม

ตามสว่นประกอบวตัถุดบิทีใ่ช ้ผลติภณัฑถ์ูกบรรจุในภาชนะทีปิ่ดสนิท และชัง่น้ําหนกัตามฉลากทีร่ะบุ การระบุขอ้มลูวนัทีผ่ลติ วนัทีค่วร

บรโิภคก่อน แสดงสว่นประกอบวตัถุดบิ แสดงการใชว้ตัถุกนัเสยี สถานทีต่ัง้กลุ่ม จะขึน้อยู่กบัสถานทีว่างจําหน่ายเป็นหลกั โดยถ้าขาย

ในชุมชนในฉลากจะระบุเฉพาะชื่อผลติภณัฑแ์ละสถานทตีัง้กลุ่มเป็นหลกั แต่ถา้มกีารสง่ออกไปขายต่างพืน้ที ่ส่งขายตามรา้นคา้ของรฐั 

รา้นคา้เอกชน การระบุขอ้มลูในฉลากจะตอ้งเพิม่รายละเอยีดใหถู้กตอ้งตามขอ้กาํหนดมาตรฐาน 

 

สรปุผลการวิจยั  

 สมาชกิเป็นเพศหญิง มชี่วงอายุ 41-50 ปี ระดบัการศกึษาชัน้ประถมศกึษา สถานภาพสมรส มีอาชพีหลกัเป็นเกษตรกร

ชาวสวนยางพารา มรีายไดค้รอบครวัเฉลีย่อยู่ในช่วง 10,000-50,000 บาท มรีายไดจ้ากอาชพีหลกัและมอีาชพีเสรมิเป็นสมาชกิกลุ่ม

วสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกง สมาชกิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนไดร้บัการส่งเสรมิและสนับสนุนจากหน่วยงานราชการ มแีหล่งเงนิทุนมา

ขากการลงหุน้ของสมาชกิในกลุ่ม และไดร้บัเงนิทุนสนบัสนุนช่วยเหลอืจากภาครฐั วตัถุดบิมแีหล่งทีม่าจากการเพาะปลูกของสมาชกิใน

กลุ่ม ไดแ้ก่ ตะไคร ้ขมิน้ เป็นหลกั และวตัถุดบิทีซ่ือ้จากภายนอกเป็นหลกั ไดแ้ก่ พรกิ กระเทยีม หอมแดง  เน่ืองจากในพืน้ทีแ่หล่งที่

ปลูกทีม่กีารจดัการควบคุมการปลูกได้ดผีลติได้ไม่เพยีงพอ เพราะเป็นวตัถุดบิทีช่ื้นง่ายขึน้ราเน่าเสยีง่าย จงึนํามาจากภาคกลางที่มี

ภูมอิากาศเหมาะสําหรบัปลูกมากกว่า  สมาชิกให้ความสําคญักบัสุขอนามยัในการแปรรูปที่ด ีเรื่องการทําความสะอาดเครื่องจกัร

อุปกรณ์ การเลอืกใชภ้าชนะที่สมัผสัเครื่องแกงเป็นวสัดุผวิเรยีบ เพื่อป้องกนัการสะสะสมของเชื้อโรคง่ายต่อการทําความสะอาด การ

เลอืกใชน้ํ้าทีเ่ป็นน้ําสะอาดและมปีรมิาณเพยีงพอ ส่วนใหญ่ใชน้ํ้าประปาเป็นหลกัและมใีชน้ํ้าบาดาลร่วมดว้ย เรื่องอาคารสถานทีผ่ลติ

ง่ายต่อการทาํความสะอาด มแีสงว่างเพยีงพอ ระบายอากาศเหมาะสม ไม่แออดั แต่ในการเรื่องการแยกพืน้ทีผ่ลติเป็นสดัส่วนเป็นหอ้ง 

การแยกหอ้งสุขา และอ่างลา้งมอืออกจากบรเิวณผลติ การป้องกนัสตัวเ์ลีย้ง แมลงบนิ เป็นการใชเ้งนิทุนสูงในการปรบัปรุง ดงันัน้ใน

กลุ่มทีม่คีวามพรอ้มมากกว่ามเีงนิทุนมากกว่ากส็ามารถทําได้อย่างด ีแต่ในกลุ่มที่ยงัไม่พรอ้มยงัมอุีปสรรคในเรื่องต่างๆ กจ็ะทําตาม

ระดบัความพร้อมที่มอียู่ การคํานึงถึงคุณภาพผลติภณัฑ์ ในเรื่องสขีองเครื่องแกงและกลิน่ที่มาจากวตัถุดบิที่ดมีีการตรวจสอบและ

ควบคุมคุณภาพถึงจะทําให้ได้เครื่องแกงที่มสีสีวยงาม และมกีลิน่หอมไม่เหมน็อบั เครื่องแกงถูกบรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท และชัง่

น้ําหนักตามฉลากที่ระบุ เรื่องการระบุขอ้มูลในฉลากกลุ่มทีผ่ลติภณัฑม์ชีื่อเสยีงส่งขายไปต่างพื้นที่ ขายในหา้งรา้นคา้ประจําจงัหวดั 

จะตอ้งระบุขอ้มลูในฉลากใหถู้กตอ้งตามขอ้กาํหนด ไดแ้ก่  วนัทีผ่ลติ วนัทีค่วรบรโิภคก่อน แสดงสว่นประกอบวตัถุดบิเป็นรอ้ยละ แสดง

วตัถุกนัเสยีทีใ่ช ้แสดงสถานทีต่ัง้  แสดงวธิกีารนําไปใช ้

 

ข้อเสนอแนะ  

  ศกึษาผลการดําเนินธุรกจิกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรูปเครื่องแกงในจงัหวดัสงขลาทีไ่ดร้บัรองมาตรฐานผลติภณัฑช์ุมชน เพื่อ

ตดิตามความกา้วหน้าในการพฒันาของจาํนวนกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครื่องแกงในจงัหวดัสงขลาทีไ่ดก้ารรบัรองมาตรฐานคุณภาพ

ผลติภณัฑ ์การยอมรบัของผูบ้รโิภค ยอดจาํหน่าย รายไดท้ีเ่ขา้สูก่ลุ่ม และคุณภาพครอบครวัของสมาชกิ 

 

Ethic Committee No.  

ผ่านการรบัรองจรยิธรรมการวจิยัในมนุษย ์โดยคณะกรรมการการพจิารณาจรยิธรรมการวจิยัในมนุษย ์สาขาวชิามนุษยนิเวศ

ศาสตร ์มหาวทิยาลยัสโุขทยัธรรมาธริาช เอกสารรบัรองเลขที ่EHE003/2561 วนัทีร่บัรอง 16 พฤศจกิายน 2561 วนัทีเ่อกสารรบัรอง

หมดอายุ 16 พฤศจกิายน 2562 

  

กิตติกรรมประกาศ  

  งานวจิยัฉบบัน้ีสาํเรจ็ลงไดด้ว้ยด ีเน่ืองจากไดร้บัความกรุณาอย่างสงูจากอาจารยท์ีป่รกึษางานวจิยัคอืรองศาสตราจารย ์ดร. 

วศนิา จนัทรศริ ิและอาจารยท์ีป่รกึษางานวจิยัร่วมคอื รองศาสตราจารย ์ดร.อนุชา ภูรพินัธุภ์ญิโญ ทีก่รุณาใหค้าํแนะนําปรกึษาตลอดจน



การประเมนิคุณภาพผลติภณัฑก์ลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรปูเครือ่งแกงในจงัหวดัสงขลา 

http://wjst.wu.ac.th/index.php/wuresearch 

การประชุมวชิาการระดบัชาต ิ“วลยัลกัษณ์วจิยั” ครัง้ที ่11 วนัที ่27-28 มนีาคม 2562 
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ปรบัปรุงแก้ไขขอ้บกพร่องต่าง ๆ ด้วยความเอาใจใส่อย่างดยีิง่ ผู้วจิยัตระหนักถึงความตัง้ใจจรงิและความทุ่มเทของอาจารย์ และ      

ขอกราบขอบพระคุณเป็นอย่างสงูไว ้ณ ทีน้ี่ 
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